Charakteristika odboru

— Stadium je 3-ro¢né, ukonéené maturitnou skuskou,
— absolventi/absolventky tohto odboru :
— ovladaju prace spojené s technikou obsluhy,
— vedia odborne komunikovat so zakaznikom,
— poznaju suroviny, napoje a technolégiu ich vyroby, ovladaju zakladné
receptury,
— v praxi uplatiiuju gastronomické pravidla,
— vedia pracovat s registraénou pokladnicou a vypoctovou technikou, uétovat,
robit vyuctovanie,
— maju kultivované a spolo¢enské spravanie,
— ovladaju zasady HACCP, bezpec&nosti a ochrany zdravia pri praci,
— ovladaju zasady vedenia administrativy,
— sa mbézu pocas Studia zucastnit zahrani¢nych, skolou sprostredkovanych stazi
v Nemecku, Svajc“:iarsku, Taliansku, na Malte ...,
— su pripraveni/é na vykon odbornych €innosti, pre ktoré je podmienkou stredné
odborné vzdelanie v zariadeniach spolo¢ného stravovania, ako aj na
samostatné podnikanie.

Organizacia, miesto vyucovania
Studium je organizované striedanim teoretického a praktického vyuovania — jeden tyzden
teoretické vyucovanie, druhy tyZden praktické vyu€ovanie formou odborného vycviku.

Teoretické vyucovanie sa realizuje v budove Skoly na Jablofiovej ulici 1352 vo Zvolene.
Praktické vyuCovanie na pracoviskach v Hoteli Academic , Season — home cooking,
Divadelnej restauracii.

Ukoncovanie studia
Trojroéné Studium je ukon€ené zaverecnou skuskou.

Dokladom o vykonani zavereCnej skusky je vyucny list, zavere€né vysvedCenie, dodatok
k vysvedceniu o zavere€nej skuske.

Dalsie $tudium
Uspesni absolventi/absolventky maji v nasej $kole moznost dalSieho $tudia v 2-roénom
Studijnom odbore spoloéné stravovanie, ktoré je ukonCované maturitnou skuskou.

Viac informacii
Viac informécii najdete v ¢asti Dokumenty - SkVP, pre uéebny odbor ¢asnik, servirka.

Na konkrétne otazky Vam radi odpovieme na adrese: skola@soshotel.sk.



